
Agnolotti de courge,
bolognaise épicée et pourpier sauvage



Gourd agnolotti, spiced bolognese 
and wild purslane



l e  d é j e un e r 
DU LUNDI AU VENDREDI,  HORS JOUR FÉRIÉ 

 FROM MONDAY TO FRIDAY,  EXCLUDING BANK HOLIDAY

— 58€ —

Agnolotti de courge,  
bolognaise épicée et pourpier sauvage  

Gourd agnolotti,  
spiced bolognese and wild purslane

Poisson de la pêche du jour au sautoir,  
pommes de mer et condiment tarama

Seared daily catch,  
sea potatoes and tarama condiment

Figues au barbecue et en pickles, sorbet hibiscus

Figs on the embers and pickled, hibiscus sorbet

Prix nets en euro, taxes et service compris / Un document récapitulatif des allergènes est en libre 
accès et consultable auprès de nos équipes / Le restaurant les ombres ainsi que ses fournisseurs  

s’engagent et garantissent l’origine française de leurs viandes / Automne 2024 
Net prices in euro, taxes and service included. An allergen summary is in free access, please ask a 

member of our team / Les Ombres restaurant as well as its suppliers, guarantee the French origin of 
their meats / Fall 2024
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